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Nooch - Noodles and more 
jetzt auch in Winterthur

Ab 1. September 2010 ser-
viert das bereits in Zürich, 
Basel und Bern bekannte 
«Nooch» auch im Foodcourt 
«Kantine» im neuen Kessel-
haus asiatische Gerichte an. 

«Nooch» bedeutet «Nood-
les mampfen» und bringt 
die überall im Fernen Osten 
anzutreffenden Strassenkü-
chen nach Winterthur.

Nooch ist spezialisiert auf 
frische Nudel-, Reis-, Curry- 
und Suppengerichte, alle an-
gereichert mit frischem Ge-
müse, Kräutern und je nach 
Gericht mit Tofu, Fleisch 
oder Crevetten ergänzt. 
Die Soups sind keine «Vor-

s p e i s e n -
süppchen» 
s o n d e r n 
vollwerti-
ge Mahl-
zeiten. Für 
Reisliebhaber steht auch 
Fried Rice, gemüsebetont 
und lecker, im Angebot. 
Curries in verschiedenen 
Variationen, die beliebten 
Frühlingsrollen und Satay-
Spiesschen sowie Dim Sum, 
asiatische Teigtaschen, run-
den den Speiseplan ab.

Amariso

Amariso ist ein neues, innovatives 
Gourmet–Schnellverpflegungs-
konzept mit Take-Away, welches 
erstmals im Kesselhaus in Winter-
thur realisiert wird. Amariso ent-
führt die Gäste in die mediterran 
geprägte, kulinarische Welt des 
Reises und überrascht sie mit der 
enormen Verwandlungskunst die-
ses kleinen Korns. Das Angebot 
setzt sich zusammen aus schnell ver-
fügbaren, hochwertigen und frisch 

zubereiteten Risotto- und weiteren 
aus Reis hergestellten Kreationen. 

Amariso stellt 
das Thema Ri-
sotto und Reis 
konsequent in den Mittelpunkt. 
Diese Fokussierung ist weltweit 
einzigartig! Selbst Gäste die auf 
glutenfreies oder vegetarisches Es-
sen achten, sind bei Amariso gut 
aufgehoben. Unser Angebot ent-
hält jeden Tag mehrere glutenfreie 
und vegetarische Gerichte. Ob 
Sie sich für einen vor den Augen 
in wenigen Minuten zubereiteten 
Risotto entscheiden oder einen 
Reissalat bevorzugen, Arancini mit 
einem Salat geniessen oder gar ein 
Reis-Glacé versuchen möchten, 
stets gilt unser Motto: «Amariso 
lässt auch Gourmets nicht lange 
warten!»
Übrigens: Amariso spendet am 
Samstag, den 4. September 2010, 
pro verkauften Risotto 4 Franken 
an die MS Gesellschaft. Geniessen 
und dabei Gutes tun. 

« d o o d a h » 
Skateboard, 

Snowboard, Urban Lifestyle 
Shop Opening im Kesselhaus

Boarden ist unsere Leidenschaft! 
Eine Begeisterung, die wir ab 
dem 2. September 2010 auch in 
Winterthur im «Kesselhaus» mit 
Freunden teilen. Auf über 550 
Quadratmetern entsteht ein von 
Skate- und Snowboardern ge-
führtes Einkaufserlebnis mit einer 
riesigen Auswahl an Snow- und 
Skateboards, Shoes, Streetwear, 
Urban Fashion, Kids Wear und 
Accessoires. Nebst einer feinsten 
Auswahl von über 100 Brands, 
laden auch grosszügige Chill Be-
reiche zum Verweilen und zum 
Anschauen der neusten DVDs 
ein. Das ganze Team lebt die doo-
dah-Philosophie und greift bei 
der Weitergabe der Passion an 
unsere Kunden auf persönliche 
Erfahrungen zurück. doodah ist 
in der Szene fest verankert - sei 
dies im Trendsport-, Bekleidungs-, 

Design-, Party- oder Musikbereich. 
Sponsoring und Nachwuchsförde-
rung in diesen Bereichen wird bei 
doodah grossgeschrieben. Genau 
aus diesem Grund unterstützen 
wir unterschiedliche Snowboar-
der, DJs, Musiker und Künstler. Sie 
alle sind Teil der doodah Familie 
– einer Familie, die stetig wächst 
und von derselben Leidenschaft 
angetrieben wird.

Die Eröffnungstage vom 2. bis 
4. September 2010 werden von 
einer 20 Prozent Rabatt Aktion be-
gleitet. Zudem warten zahlreiche 
Sonderangebote und Geschenke 
auf unsere Kunden.
www.doodah.ch

New Point

Nun eröffnet auch in Winter-
thur ein echter New Point. 
Im Food Court des neuen 
Kesselhauses gibt es für die 
Konsumenten ab dem 1. 
September 2010 den besten 
Kebab.

Nebst allen Kebab-Arten 
bietet der neue New Point 
auch Pepito, Falafel, Pide, 
Hamburger, griechischen 

Salat und diverse Beilagen 
an.

Freundlichkeit, Sauberkeit, 
erstklassische Qualität und 
kurze Wartezeiten sind die 
weiteren wichtigen Attribu-
te von New Point.

Take Swiss

Der erste Take 
Swiss in der 

Schweiz wird im neuen Kessel-
haus in Winterthur eröffnet. Das 
Konzept versteht sich, wie der 
Name es sagt. Schweizer Speziali-
täten als Take Away Produkte.

Neben der berühmten Bratwurst 
und Servelat bietet Take Swiss 
auch Pouletschenkel, Zigeuner-
spiess, heissen Fleischkäse, Swiss 
Hot Dog, Fonduebrot, Wurst Käse 
Salat und diverse Beilagen wie 
Pommes Frites, Kartoffelsalat und 
Brotspezialitäten an.

Das Konzept soll in der Zukunft 
in allen grösseren Städten in der 
Deutschschweiz an guten Stand-
orten realisiert werden.

Das freundliche, schweizerisch 
uniformierte Personal wird den 
Besuchern des Kesselhauses beste 
Qualität zu fairen Preisen anbie-
ten.

Pizza&Pasta Fellini

In der modernen Architek-
tur des «Kesselhaus», direkt 
beim Winterthurer Haupt-
bahnhof, etabliert sich eine 
neue, spannende Art der 
Verpflegung mit original ita-
lienischer Küche. Die Inha-
ber des «Pizza&Pasta Fellini» 
verfügen über jahrelange Er-
fahrung in italienischen Res-
taurants.

Das Take-away-Restaurant 
beschäftigt sieben Personen 
und produziert alles frisch. 

Gearbeitet wird in einer offe-
nen, vom Gast einsehbaren 
Küche. An 365 Tagen im Jahr 
bietet sich von 10.30 Uhr bis 
23 Uhr (Freitag und Samstag 
bis 24 Uhr) die Möglichkeit – 
zum Beispiel vor oder nach 
dem Kinobesuch – original 
italienische Küche zu attrak-
tiven Preisen zu geniessen. 

A l l e s 
w i r d 
f r i s c h 
vor Ort produziert.  Natürlich 
fehlen auch die passenden 
Getränke (inklusive des ty-
pisch italienischen Espresso) 
nicht. Von der hausgemach-
ten Pasta über eine glusch-
tige Pizza bis hin zu einer 
Vielfalt von Panini, frischen 
und knackigen Salaten bis 
zu den legendären italieni-
schen Dolci und Desserts: 
Italianità und damit die Liebe 
zur schmackhaften Küche ist 
garantiert!

Boilerroom – ein neues 
Konzept der Two-Spice-
Gruppe

Der Boilerroom befindet sich 
im 1. Stock des Kesselhauses, 
direkt neben den Kassen des 
modernen Kinos maxx. Mit 
seinen 118 Sitzgelegenhei-
ten, welche sich rund um die 
Bar, in der Lounge oder um die 
Tische verteilen, lädt er Kino-
gänger und sonstige Gäste zu 
einem Besuch ein.Das Kern-
stück des Boilerrooms stellt 
die prominente Holzbar dar, 
welche ein breites Sortiment 
an Longdrinks und Cock-
tails sowie ein ausgewähl-
tes Wein- und Bierangebot 

führt. Nebst den Getränken 
wird den Gästen ein kleines 
Foodangebot offeriert, das 
sich aus Clubsandwiches, 
Burgers und Wraps zusam-

mensetzt.  Jeden Sonntag 
verwöhnt der Boilerroom mit 
einem reichhaltigen Brunch-
angebot von 10:00 bis 16:00 

Uhr seine 
G ä s t e . Vo n 
der 18 Meter 
hohen Decke ragen drei alte 
Silos, in denen früher Kohle 
gelagert wurde.  Diese ver-
leihen dem Boilerroom einen 
ganz eigenen, industriellen 
Charakter. Das schlichte und 
stylische Interieur, kombi-
niert mit den hohen Back-
steinwänden, spiegelt den 
industriellen und gleichzei-
tig modernen Charakter des 
Lokals und des Kesselhauses 
wieder. Grosse Lounges mit 
etwa sechs Meter langen So-
fas laden die Gäste entlang 
den Wänden zum Verweilen 
ein.


